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Le Domaine Triennes produit depuis Infos pratiques

1990 d,es_ VInsS blgncs-rquges-rose§ en Categorie : Produit du terroir et
IGP Mediterranee. Toujours soucieux de artisanat

la préservation de notre terroir, nous
sommes certifiés Agriculture
Biologique, depuis 2011.

Type : Alimentation locale
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Description

En 1990, convaincus du potentiel a produire de grands vins en Provence, deux amis et viticulteurs
bourguignons de domaines prestigieux, Jacques Seysses (domaine Dujac) et Aubert de Villaine s'associent
en 1990 avec Michel Macaux (financier parisien) et investissent a Nans les Pins dans I'ancien Logis de
Nans.

Le domaine est alors rebaptisé Domaine de Triennes, du nom de Triennia, festivité romaine qui avait lieu
tous les trois ans en I'honneur de Bacchus. Le préfixe « tri » fait également référence aux 3 amis.

Dés sa création, les propriétaires a I'esprit batisseur, s'impliquent dans une évolution constante et
dynamique de Triennes.

De la recherche de nouvelles technologies, a la création d'infrastructures, chaque projet est destiné a
améliorer notre production et a réduire son impact environnemental.

Une attention toute particuliére est apportée a la vigne et sa culture. Cela se traduit notamment par la
pratique d'une agriculture biologique depuis 2011. De maniére plus globale, nous souhaitons préserver,
réintégrer et développer la biodiversité sur le domaine.

Les 46 hectares du domaine Triennes se situent a une altitude de 420m au-dessus du niveau de la mer et
sont adossés au Mont Aurélien, face au Massif de la Sainte-Baume. Cette situation assure des nuits
fraiches, qui favorisent un long cycle végétatif de la vigne. Ces conditions sont particulierement idéales
pour obtenir de bas rendements, une belle acidité et assurer une complexité réelle aux vins.

Notre vinification aux interventions ciblées et modérées favorise I'expression du terroir et du cépage.

Nous faisons nos vins tels que nous aimons les boire.
Pour les blancs, fruité et aromatique (Viognier), équilibré par sa fraicheur et son volume (Les Auréliens).

Pour les rouges, élégants et structurés : une juste harmonie entre le fruité et le caractére.
Pour le rosé, authenticité méditerranéenne : un plaisir vif et gourmand.
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Situation géographique
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Toutes les infos pratiques

Informations pratiques

Ouverture:

Toute I'année

Lundi au Vendredi : 9h-12h / 13h-18h | Samedi : 10h-12h / 14h-18h (fermeture le samedi a 19h en
Juin-Juillet-Ao(t) | Fermé le dimanche.

* Pour les dégustations de groupe avec visite du Domaine et de ses infrastructures, merci de bien
vouloir prendre rdv a |'avance. Prix: 8.40€ TTC / personne

Services:
Animaux acceptés

Fiche mise a jour par Provence Verte & Verdon Tourisme le 25/11/2024

Contact

Le Logis de Nans

4669 RDN 560

83860 Nans-les-Pins
Tél. 04 94 78 91 46
triennes@triennes.com
https://triennes.com
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